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Amuse-Bouches (le kg)
Gougeres au 2 Fromages
Feuilletés au Fromage et Paprika
Saucisses Feuilletées

Toasts, Cuilleres et Mignonnettes

Mini Paté Crolte

Mini-Wrap

Roulé Jambon Fromage

Toast Assorti

Toast Persillé de Marsannay®

Navettes assorties

Aspic d’OEuf de Caille en Gelée

Aspic d’OEuf de Caille en Gelée de Foie Gras
Cuillere de Mousse de Légumes et Tomate Séchée
Cuillere de Mousse de Saumon et Citron

Cuillere de Poulet Epicé au Guacamole

Cuillere d’Asperges Vertes, jambon fumé et
Graine de Sésame

Cuillere de Spaghetti de Courgettes et Langoustines
Mignonnette de Filet Mignon de Porc au Miel et
Confit d’Oignons

Mignonnette de Foie Gras et Confit de Figues

Petits fours salés

Feuilleté Noisette

Feuilleté Noix

Feuilleté Amande

Cake Assortis

Bouchée Escargots Bouchée Olive et Tapenade
Bouchée a La Viande

Croustades

Mini Pizza

Mini Quiche Jambon Fromage
Moule

Saumon a I'Aneth

Crevette

Oignons et Champignons
Roquefort

Tartelette a I'Epoisse

Mini-Sandwich

Mini-Moricette

COCKTAILS &
APERITIFS

Mini-brochettes froides
OEuf de Caille, Pain D’épices
Persillé, Cornichon, Tomate Cerise
Filet de Canard, Pruneaux
Saumon Fumé, Crevette, Citron
Saucisse, Lard, Olive

Comté, Reblochon, Tomme

Verrines

Gaspacho de Tomates, Brochette de Tomates Séchées et Olives
Duo de Mousse de Légumes et Tomates Cerises

Mousse de Saumon aux Herbes

Rémoulade de Poivron au Piment d’Espelette

Tartares de Tomates au Vinaigre Balsamique

Crumble de Surimi et Tzatziki

Chévre Frais, Pomme Verte, Magret Fumé

Grosses pieces

Hérisson de Persillé de Marsannay® (Environ 70 pieces)
Pain Surprise (garni de 50 toasts)

Buisson de Crudités de Saison (150 pieces avec sauce)
Pyramide de Magret de Canard a ’Ananas

(minimun 20 personnes ; 2 pieces par personne)

Patisseries et Macarons

Mini patisserie assorties

L'unité - Le Plateau de 50

Mini cannelé

Macarons L'unité - La Pyramide (4 piéces par personne)

EXTRAIT DES CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Commande

Afin de vous donner toute satisfaction, toute commande doit :

- Nous parvenir au plus tard 6 jours avant la date de votre repas

- Etre confirmée par téléphone ou courrier électronique et par le versement d’un
acompte dans les 48 heures.

Tarifs de livraison

Nous livrons dans un rayon de 30 km au tarif de 15,00 € TTC (25,00€ TTC le dimanche
et jours fériés). Au-dela de 30 km, merci de nous consulter.

Conditions de paiement

Un acompte a la commande correspondant a 20 % de celle-ci sera exigé ; le solde a
I’enlévement ou a la livraison de la marchandise, plus la consigne du matériel.
Matériel et vaisselle

Sauf accord particulier, |a vaisselle et le matériel doivent étre rendus propres. Les
altérations, pertes ou casses seront facturées selon le tarif tenu a votre disposition.
Litiges et contestations

Tout litige ou contestation ressort de la compétence des tribunaux de Dijon, a I'exclu-
sion de tout autre.
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